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WIE DAMALS

OSTERMENU
4.4. — 8.4.2023

Gedeck

Friihlingssalat

Stunden Ei/Babyspargel/Spitzmorcheln

Cremiges Bio-Fi in der Salatcreme mit gegrilltem Babyspargel,
Spitzmorcheln und Tomatensorbet

Weinbegleitung: Gelber Muskateller, Weingut Grabner-Schierer, Sooff

Scharfer Zander

Zander/Brunnenkresse /Salzzitrone

Geflimmtes Zanderfilet in leichter Beurre blanc von der Brunnenkresse, mit
Salzzitrone, eingelegten Radieschen und gebrannter Lauchcreme

Weinbegleitung: Gemischter Satz Donaupringessin, Weingut Ubl-Doschek,
Kritzendorf
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WIE DAMALS

Osterlamm

Rosa gebratener Lammriicken mit Rosmarin-Krauterkruste und Lamm-Jus,
Barlauchgnocchi, Schalottenptiree, confierten Tomaten und
Beinschinkenschaum

Weinbegleitung: Cabernet Sauvignon Barrigue, Weingut Heiderer-Mayer, Baumgarten
am W agram

Karotte /Weile Schokolade/Ingwer

Flaumiger Karottenkuchen mit Karotten-Orangen-Vanille-Gel, weillem
Schokoladenmousse und Ingwer-Eis

Weinbegleitung: Spdtlese Cuvée, Weingut Kracher, Lllmitz

4-Gange Meniipreis pro Person € 77
3-Ginge Meniipreis pro Person € 54

Weinbegleitung bei 4-Gingen (optional, 1 Glas/Gang) € 25
Weinbegleitung bei 3 Gingen (optional, 1 Glas/Gang) € 20

Nur gegen Vorreservierung — Reservierung bitte bis 31.3.2023

Wir frenen uns anf Ihren Besuch!



